Frasigt skal med rakrora Kategori: Skaldjursrétter

4 pers

1 fardig smordeg

1 kg rédkor med skal

3 msk majonnas

2 dI graddfil

1 dl I6st vispad gradde
60 g rod stenbitsrom

5 dl blandad sallad
200 g gron minisparris eller burksparris
1 fint skuren gul 16k

1 ask minitomater
dillkvistar

Lagg ut smordegen i pajformen och nagga den noga med en gaffel. Férgradda
pajskalet i ca 10 min i 200 gr.

Skala rakorna.

Blanda majonnéasen, graddfilen och gradden i en bunke. Ror i stenbitsrommen och
den finhackade I6ken.

Varva alla ingredienserna i pajskalet och lat sta och dra i en timme innan servering.



